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INDICAGAO N.° 1042/2016 %

Dispde sobre: "procedimento de retirada de residuos
da area das cozinhas da rede municipal de ensino,
seja feita por servidores que nao participem da
manipulagao de alimentos, no intuito de diminuir o
risco de contaminagao, principalmente biolégica e
lesbes fisicas, como exemplo as merendeiras, devido
o elevado peso e volume dos residuos "

Senhor Presidente,

Indico ao Senhor Chefe do Executivo, se digne Sua
Exceléncia, interceder junto a secretaria competente, para que estude a
possibilidade de que procedimento de retirada de residuos da area das
cozinhas da rede municipal de ensino seja realizada por servidores que nao
participem da manipulagdo de alimentos, no intuito de diminuir o risco de
contaminag&o, principalmente biolégica e lesbes fisicas, como exemplo as
merendeiras, devido o elevado peso e volume dos residuos.

Plenario Vereador Wagih Salles Nemer, 29 de setembro de 2016.

Antonio Carlos dos Santos (Tarzan)
Vereador
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Justificativa

Justifico a presente propositura considerando que este

Vereador, sempre preocupado com as merendeiras e visando o seu bem estar,
observou o nivel de desgastes fisico que as merendeiras despendem para

levar o lixo até as lixeiras externas e a contaminagao biolégica que existente no
local.
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Dentro do conceito de melhoria continua no servigco de
alimentacdo em nossas escolas, bem como com o intuito de minimizar riscos
sanitarios as criangas consumidoras dos alimentos produzidos e de danos a
saude das merendeiras e auxiliares de cozinha, este vereador sugere que o
procedimento de retirada de residuos da area de

produgéo seja feita por servidores externos e ou das empresas terceirizadas e
n&o mais os servigos que manipulem os alimentos.

O servidor externo devidamente treinado através do
conceito de boas praticas de produgdo, ao coletar o residuo diretamente dos
recipientes, seria a melhor alternativa, por dois motivos principais, a saber:

e Como o servidor externo ndo manipula os alimentos, diminuiriamos
sensivelmente o risco de contaminagdo, principalmente biolégica, do
alimento que ai estda sendo produzido, risco esse que aumenta
sensivelmente quando essa operacdo é realizada pelas merendeiras
e/ou suas auxiliares.

e Em segundo lugar, o esforgo repetitivo da retirada desses sacos, devido
ao seu elevado peso e volume, tem causado lesbes nas merendeiras,
além do gasto de energia e do desvio de atencdo resultantes dessa
tarefa. Isso sem falar nos afastamentos e/ou faltas ao trabalho.

Reiterando a indicagédo n® 1281/2014 de autoria deste
Vereador.

Finalizando Senhor Prefeito, espero que a presente
indicagéo, mereca ser tratada com respeito nunca negado por V. Exa.

Parlamento 26 de margo 1SO 9001 | SA 8000 | ISO 143001

oN *Sid

ESY‘ oN :004d

T

Alameda Wagih Salles Nemer, 200 - Centro Comercial de Barueri - Centro - Barueri - SP | CEP 06401-134
Fone: (11) 4199-7900 | www.camarabarueri.sp.gov.br | contato@camarabarueri.sp.gov.br

&



